TAPAS
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Wir nehmen Dich mit auf eine Reise.
Schalte ab, denn wir sind fur Dich dal

Unsere Tapas bieten Dir die Freiheit,
einen einfachen Snack oder ein komplettes
Essen, zu geniessen. Damit schaffen wir ein

lockeres Ambiente fir einen gemutlichen
Abend, in den Du ruhig starten kannst oder
Deine Liebsten abendfullend einladen
kannst.

Dazu begleitet Dich eine der erlesensten
Getrankekarten der Region.

Denn im Leben zahlen die glicklichen
Momente.

GENIESS ES!



SNACKS

DATTELN IM SPECKMANTEL 11.00
MENAGE A TROIS 25.00

feinstes aus der Region: Salami, Kése,
Mostbréckli & alles was dazu gehért

OLIVEN & MIXED PICKLES 8.00
eingelegtes Gemduse, denn sauer macht lustig

OLIVEN 8.00
PATA NEGRA JAMON 26.00

IBERICO RESERVA 36

der Klassiker hauchdinn geschnitten

FALAFEL 14.00
Kichererbse kisst Ras el Hanout

TOSTAS MISTAS 15.00
6 Scheiben gegrilltes Olivenbrot mit ausgewéahlten
Toppings

- Pan Tumaca (vegan)
- Gurke & Minze (vegan)
- Sardinen, Tomate & Limette

ZUSATZ:
5 SCHEIBEN OLIVEN BROT & 5.00
3 SAUCEN

Aioli, Cocktail und 1 saisonale Sauce




EASY & PEASY

PATATAS BRAVAS 10.00

marinierte Kartoffelwdrfel
mit Chili und Knoblauch Espuma

MEDITERRANES GRILLGEMUSE 9.00

buntes Saisongemdse

TAGLIATELLE AL AGLIO 9.00

Tagliatelle geschwenkt in unserem
hauseigenen Knobli-Olivendl

CHORIZO EN TINTO 16.00
gebratene Paprikawurst im Rotweinsud

FRIES FROM HEAVEN 9.00
+ Chilly Cheese +3.00
+ Bacon +3.00
CHILLI SIN CARNE 16.00

mit viel Gemtse und feuriger Sauce

RANDEN-APFEL-GERSTENSALAT 10.00

frisch und leicht fir zwischendurch

NOCH ETWAS MEHR BROT UND SAUCEN?
5 SCHEIBEN OLIVENBROT 5.00
UND UNSERE 3 HAUSSAUCEN




MEAT AND GREET

PORC AND BACON 25.00

Filet vom Schwein in Speckkruste mit Brie und
Preiselbeeren

ASADO «BLACK ANGUS» 35.00

Argentinsiches Entrecote vom Grill,
serviert mit Chimichurri

GAMBAS «PIL PIL» 25.00

mit frischen Roten Chilis und Knoblauchol

CHICKEN BITES 16.00

innen leicht slss und aussen knusprig und salzig

CORDON BLEU ROLLE 16.00

Schweinsnierstick gefillt mit
Schinken & Weltmeister Kédse vom Val Mistair

NOCH ETWAS MEHR BROT UND SAUCEN?

5 SCHEIBEN OLIVENBROT 5.00
UND UNSERE 3 HAUSSAUCEN




SEASONAL & SPECIALS

EMPANADAS 16.00
- saisonal gefillt

- vegan

GEMUSE CROQUETAS 16.00

aussen knusprig, innen cremig (vegan)

TATAR VOM SCHWEIZERLACHS 25.00

asiatisch mariniert mit Avocado und Edamame

DUMPLINGS 16.00
hauchdinner Wantan Teig mit einer wirzigen
Gemdsefillung

MUSCHELN A LA GEORGE 30.00

Miesmuscheln in Weisswein - Rahmsud mit Chilis
und Knoblauch. Die Versuchung des Sommers!

VITELLO TONNATO 25.00

zartes Kalbfleisch an einer wirzigen Thunfischcreme

RINDS CARPACCIO 20.00

Hauchdinnes Rindsfilet mit Rucola, Parmesan
und Balsamico

NOCH ETWAS MEHR BROT UND SAUCEN?

5 SCHEIBEN OLIVENBROT 5.00
UND UNSERE 3 HAUSSAUCEN




VEGAN EXCITED

OLIVEN & MIXED PICKLES 8.00

eingelegtes Gemuse, denn sauer macht lustig (vegan)

OLIVEN 8.00
MEDITERANES GRILLGEMUSE 9.00

buntes Saisongemdise (vegan)

TAGLIATELLE AL AGLIO 9.00

Tagliatelle geschwenkt in unserem
hauseigenen Knobli-Olivenél

FALAFEL 14.00
Kichererbsen kisst Ras el Hanout (vegan)
EMPANADAS 16.00
(vegan)

CHILI SIN CARNE 16.00

mit viel Gemdise und feuriger Sauce (vegan)

GEMUSE CROQUETAS 16.00

aussen knusprig, innen cremig (vegan)

RANDEN-APFEL-GERSTENSALAT 10.00

frisch und leicht fir zwischendurch (vegan)

FRIES FROM HEAVEN (vegan) 9.00
+ Chilly Cheese (nicht vegan) +3.00
DUMPLINGS (vegan) 16.00

hauchdinner Wantan Teig mit wirziger Gemdisefillung

NOCH ETWAS MEHR BROT UND SAUCEN? (vegan):
5 SCHEIBEN OLIVENBROT 5.00
UND UNSERE 3 HAUSSAUCEN




SWEETIE PIE

WARMES SCHOCKISOUFFLE

mit Vanille Glacé

OREO CHEESECAKE

herrliche cremige Versuchung

CHURROS

Der Klassiker, frittiert und mit Schockisauce
zum Dippen (vegan)

AFFOGATO

Affogato geht immer! Frisch gebrihter Espresso
auf einer Kugel Vanilleglace

GLACEKUGELN

Triple Chocolate, Vanille, Dulce de Leche,
Cookies & Cream, Mocca, Mango, Maracuja,
Himbeer, Zitrone

1 Kugel 4.00

2 Kugeln 7.50

3 Kugeln 11.00

4 Kugeln 14.00

15.00

15.00

15.00

8.50




